
    
                

  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Drodzy Goście, 

w każdym daniu znajdują się alergeny, 
dlatego ważne jest, abyście byli świadomi   

ich obecności. Poproś o listę kelnera 
  

        ZUPY (ok.300ml) 
    Wiosenna zupa z czosnku niedźwiedziego   22.00     

    Fińska zupa z pstrągiem z naszego stawu    22.00                    

    Żurek na naturalnym zakwasie                      23.00 
   z jajkiem i swojską białą kiełbasą 

    Rosół domowy na różnym drobiu                  21.00      

  domowym z makaronem, marchewką i zieloną pietruszką 
 

 

DZICZYZNA -NASZ HIT MENU 
      

 Stek myśliwski z jelenia             147.00 
soczysty, perfekcyjnie wysmażony, podawany na gorącym kamieniu 

 z pieczonymi ziemniakami z kminkiem i miksem sałat 

 Żebra z dzika BBQ                          73.00 
z pieczonymi ziemniakami z kminkiem i miksem sałat 

 Sztufada  z jelenia                         76 .00 
nadziewana słoninką, wytwornie podana z sosem pieczeniowym,      

domowymi kluskami śląskimi i buraczkami 

 Bryzol myśliwski z jelenia           76 .00 
smażony, obtoczony w aromatycznym maśle czosnkowym, podany  

z ziemniakami puree z chrupiącymi skwarkami boczku z naszej wędzarni 

 i  warzywami z grilla 

 Pierogi z dziczyzną                        46.00 
 ręcznie lepione, polane okrasą z boczku- klasyka dla miłośników dziczyzny  

 Bigos na dziczyźnie                       48.00 
 i innym mięsiwie. Gęsty, aromatyczny, długo duszony, podany z pieczywem 

 

RYBY Z NASZEGO STAWU 
    Pstrąg smażony-        58 .00 

   prosto z naszego stawu  
z czosnkiem i pietruszką, podany frytkami  
ze świeżych ziemniaków i kiszoną kapustą 

   Karp smażony-                                      54 .00 

   prosto z naszego stawu           
  filet nacinany podany frytkami ze świeżych ziemniaków 

  i kiszoną kapustą 
   

SAŁATKA  
   Z FILETEM Z KACZKI 

 

    Kaczka z karmelizowaną gruszką       61.00   
     i camembertem na chrupiącej sałacie  

            gruszka, brzoskwinia, sos  żurawinowy, pestki dyni, 

      słonecznika i chrupiące grzanki 

       

   (CAŁY FILET NA TALERZU-chrupiący i soczysty) 

 

DANIA GŁÓWNE 
 Golonka mistrzowska                   71.00 

na kapuście zasmażanej z domowym chlebem, chrzanem i musztardą 
 Kaczka w pomarańczach            67.00 

chrupiący i mięciutki filet podany z ręcznie robionymi kopytkami, 

sałatką owocową i sosem pomarańczowym 
 Policzki wieprzowe                        60.00         

soczyste i delikatne, w bogatym  sosie z leśnych grzybów 

 z ręcznie robionymi kopytkami i surówką                                              
  Kotlet schabowy                           49.00         

z ziemniakami puree i kapustą zasmażaną                                            
  Filet z kurczaka                             52.00 

zapieczony pod wiosennym czosnkiem niedźwiedzim i serem, 

 z domowymi  frytkami i miksem sałat                       

  Fileciki z kurczaka                        37.00 
z domowymi frytkami i surówką  (DANIE DLA DZIECI)                                 

   Smażony ser                                 49.00                                         
 w panierce, z domowymi frytkami, sosem czosnkowym i miksem sałat         

 Pierogi ruskie                                 38.00    
ręcznie lepione, z okrasą z cebuli 

           DESERY  

    Gorąca malinowa rozkosz            17.00/29.00 
 z lodami waniliowymi ( 1 gałka), (3 gałki) 

    Najlepsza  SZARLOTKA na świecie           35.00 

ciepła, domowa, z naszego przepisu                         
z lodami waniliowymi i bitą śmietaną  

   Lody z owocami,                            17.00/ 29.00 
polewą  i bitą śmietaną (1 gałka),(3 gałki) 

 Naleśniki domowe (2szt)                                27.00 
z  nutellą/ z domową konfiturą                        

 

Naturalne wędliny  
i chleb prosto z pieca 

Nie wyjeżdżaj bez smaku naszego domu 
Weź na drogę.  

Podziękujesz sobie później 

  ZAPRASZAMY DO ZAKUPU 

             

WYJĄTKOWE DANIA, 
WYJĄTKOWE 

MIEJSCE 

Poczuj smak naszej pasji 
 

  GOŚCIE MILI……  
    Bardzo pięknie Was witamy, 

    na gościnę zapraszamy. 
 

 Szanowni Państwo,  
W naszej Restauracji serwujemy 
potrawy przygotowywane tuż po 
złożeniu zamówienia, zawsze ze 

świeżych, zdrowych 
 i z najwyższej jakości produktów.  

Stąd czas oczekiwania na dania może 
być wydłużony.  

- za co bardzo przepraszamy 

MINIMALNY CZAS OCZEKIWANIA  
 40 MINUT 

 



 

  

          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     
 

 

 

 

NAPOJE 
alkoholowe 

     PIWO LANE 

 Browar Wielka Sowa z Bielawy  500ml    17.00 

                                        300ml     14.00 
 

     PIWO BUTELKA 

 Browar Wielka Sowa z Bielawy  500ml    18.00 
                                             

     WINO -Winnica Świdnica 

           

 Butelka                             750ml    85.00 

 Lampka                             150ml    21.00 

 

     APEROL SPRITZ   -                                  25.00 

     
     GRZANIEC 

 Piwo                                                   27.00 
cynamon, imbir, goździk, cytryna i miód 

 Wino                                             25.00 
pomarańcza i goździk 
 

     WÓDKA 

 Wyborowa,                           500ml   75.00 

Biały Bocian                           40ml    12.00 

 

     NALEWKA                                    40ml    19.00                                                                                

     WINO MUSUJĄCE                       750ml   65.00    

      WHISKY   

      

 Jack Daniels                           40ml    19.00       

 Ballantines                             40ml    16.00        
                           

      ŚLIWOWICA                                 40ml    20.00      

   

KAWY 

       

 Kawa czarna                                       11.00 

 Kawa z mlekiem                                 12.00 

 Espresso                                              11.00   

 Cappuccino                                         16.00 

 Kawa Latte                                          19.00 

 Kawa mrożona                                    26.00 
z lodami (2 gałki), mlekiem i bitą śmietaną 

 

     

 
 

 

NAPOJE 
bezalkoholowe  

           

 Soki Cappy- 250ml                                  10.00 

 Herbaty Richmont                                   16.00 

 Herbata z konfiturą z płatków róży  24.00 

 Naturalne herbaty owocowe                   17.00  

 Herbata zimowa             24.00 

 Woda- 330ml                                             8.00 

 Coca-cola, Sprite- 250ml                          10.00 

  Fanta, Sprite-250ml                                10.00         

 Fuzetea- 250ml                                         10.00 

 Woda z cytryną- dzbanek                         11.00 

 Sok jabłko, cz. porzeczka- dzbanek         19.00   

 Sok pomarańcza- dzbanek                      22.00 

 

       KWAS CHLEBOWY 500ml                         18.00 

       PIWO BEZALKOHOLOWE 500ml                18.00 


